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Coordinacio

Joan Ribas Serra, investigador de I'Observatori de 'Alimentacié de la Universitat de Barcelona.
Contingut

La recuperacié, la valoritzacio i la promoci6 del patrimoni cultural propi sén, cada cop més,
estratégies per generar recursos economics des del territori. Pero de quina manera es construeix el
patrimoni? Quins son els agents que hi participen i quins resultats s'aconsegueixen? Quins
beneficis reals aporta I's turistic del patrimoni? Quines so6n les infraestructures que es generen?
Quina percepcid té la societat del paisatge o de I'entorn en queé resulten? Aplicades a la realitat
vitivinicola de la D.O. Alella, aquestes qtiestions conformaran I'eix central de reflexi6 del curs, que,
d'una banda, presentara una visi6 critica del model de desenvolupament territorial vigent i, de
I'altra, abordara el procés actual de patrimonialitzacié de I'alimentacio -a través de la gastronomia-
com a recurs economic i com a eina de desenvolupament del territori.

Programa
1. Els patrimonis gastronomics i les seves valoracions turistiques. Recuperacié del
patrimoni alimentari. La gastronomia com a eix central de I'atractiu turistic

Francesc Xavier Medina, cap de Projectes de I'Institut Europeu de la Mediterrania (IEMed),
Barcelona.

2. Lacuina com a patrimoni cultural. El procés de recuperacio i valoracié de la cuina a
Catalunya
Toni Massanés Sanchez, director de la Fundaci6 Alicia, Sant Benet de Bages.

3. Visita a les masies d'Alella: «<La casa com a unitat productiva i de reproduccié social»
Salvador Ribas i Serra, arquitecte de RGC Arquitectes, Barcelona.
Joan Ribas Serra, investigador de I'Observatori de 'Alimentacié de la Universitat de Barcelona.

4. El patrimoni gastronomic com a recurs de les politiques culturals
Jordi Tresserras Juan, coordinador del Programa de postgrau en Turisme Cultural de la Universitat
de Barcelona.

5. Vi territori. Patrimoni i paisatge
Salvador Ribas i Serra, arquitecte de RGC Arquitectes, Barcelona.

6. Percepcid del territori. Construcci6 de la identitat a través del paisatge ecologic i cultural
Eliseu Carbonell Camés, investigador postdoctoral de I'Institut Catala de Recerca en Patrimoni
Cultural, Girona.

7. La produccié vitivinicola i el desenvolupament territorial
Xavier Subir6s Serra, técnic de la Unitat de Sanitat Vegetal del Departament d'Agricultura,
Alimentaci6 i Accié Rural (DAR) de la Generalitat de Catalunya.

8. La preservacio dels entorns socioambientals urbans i la seva valoracio per a un
desenvolupament territorial

Marti Boada, professor titular del Departament de Geografia i investigador de I'Institut de Ciéncia i
Tecnologia Ambientals de la Universitat Autonoma de Barcelona, Bellaterra.

9. Taularodona: «Alternatives en la produccié: els casos de vins singulars. Produccions
sostenibles»

Rosa Vila, sommelier.

Marti Panisello Boet, director de la Vinya de Meranges, Girul.

Joan Ramon Escoda, agricultor i elaborador de vi del celler Escoda-Sanahuja, Llovera-Prenafeta
(Reus).

Viceng Galbany Casals, director técnic d'Alta Alella, SL, Tiana.

10. Beure vins catalans. L’espai dels vins catalans en el mercat
Joan Aguado i Masdéu, director general de I'Institut Catala de la Vinya i el Vi de la Generalitat de
Catalunya, Vilafranca del Penedes.

11. Vi ala carta. El rol del vi en I'ambit de la restauracio
Carme Ruscalleda i Serra, xef del restaurant Sant Pau, Sant Pol de Mar.

12. Visita: «El projecte Cella Vinaria de Teia: un exemple de dinamitzacié del turisme cultural
i de promocié economica del territori»

Andreu Bosch i Rodoreda, alcalde de I'Ajuntament de Teia i professor de Filologia Catalana de la
Universitat de Barcelona.

13. Creixement economic, desenvolupament sostenible i preservacié de la heréncia historica
i cultural

Giuseppe Munda, professor titular del Departament d'Economia i Historia Economica de la
Universitat Autonoma de Barcelona, Bellaterra. [castella]

14. Visita: «Vinyes i vins d'Alella. Una mirada particular»
Rafel Maria Barnadas Andifiach, pagés viticultor i vocal del Consell Regulador de la DO Alella.
Xavier Garcia Muntané, director técnic d'Alella Vinicola, SL.

Informaci6 d'interes
Dates: del 6 al 10 de juliol
Horari: tarda, de 16.30a 21 h
Durada: 20030 h

Lloc: Alella

Credits: 203

Amb el suport de:

)

AJUNTAMENT D'ALELLA

Informacié general
Els cursos d’Els Juliols estan oberts al public en general.

Procediment d'inscripcid i matriculacio

El periode d’inscripcié i de matriculacié comenca el 6 de maig i
finalitza set dies abans de l'inici del curs. La inscripci6 es pot formalitzar
a través de tres vies:

1. Per Internet,al web d'Els Juliols: www.ub.edu/juliols

2. Per teléfon,al numero 934 035 880

3. Personalment,a I'Oficina d’Atencié al Pablic situada al
passadis annex al vestibul central de I'Edifici Historic (Gran Via de
les Corts Catalanes, 585)

L’horari d’atencié presencial i telefonica és de dilluns a divendres de 10
al3hide 16 a 18.30 h.

Modalitats de matricula i reconeixement de credits

Matricula en modalitat de curs de 20 hores

L’alumnat que acrediti una assisténcia minima al 80% de les classes i
compleixi els requisits que eventualment estableixi el coordinador en
iniciar el curs, obtindra un certificat d’aprofitament susceptible de ser
reconegut com a dos crédits de lliure eleccié per la UB.

Matricula en la modalitat de curs de 30 hores

L'alumnat que acrediti una assisténcia minima al 80% de les classes i
superi I'avaluacié d’'un treball relacionat amb la matéria d’estudi del curs,
obtindra un certificat d’aprofitament susceptible de ser reconegut com a
tres credits de lliure eleccié per la UB.

Preus

- Modalitat de curs de 20 hores
En matricules formalitzades fins al 15 de juny, 155€
Si la matriculacié és posterior a aquesta data, 185€

- Modalitat de curs de 30 hores
En matricules formalitzades fins al 15 de juny, 215€
Si la matriculacio6 és posterior a aquesta data, 260€

Descomptes i ajuts

S’'ofereixen descomptes als antics alumnes d’Els Juliols, als titulars de
la targeta Som UB (estudiants de la UB, PAS i PDI de la UB, Antics UB i
Grup UB) i als membres de les Aules d’Extensié Universitaria de la UB.

També s’ofereixen els ajuts DRAC i ajuts especifics, que podeu
consultar a I'apartat Ajuts per a I'alumnat del web www.ub.edu/juliols.

Certificat d'aprofitament i reconeixement amb
crédits

L’alumnat que compleixi els requisits d’assisténcia i avaluacié podra
obtenir un certificat d’aprofitament de la Universitat de Barcelona,
susceptible de ser reconegut amb crédits de lliure eleccié per aquesta
universitat. També s’ha instat el reconeixement dels cursos d’Els Juliols
a la resta d’'universitats de la Xarxa Vives d'Universitats (xarxa
d’universitats de Catalunya, el Pais Valencia, les llles Balears, la
Catalunya Nord i Andorra). Ara bé, com que la competéncia per
reconeixer els cursos és propia de cada universitat, és
imprescindible confirmar aquest reconeixement amb la universitat
d’origen.

Els cursos d’Els Juliols també s6n reconeguts com a credits de
promocié docent per al professorat funcionari segons I'Ordre de 4 de
novembre de 1994 (DOGC num. 1979, de 30 de novembre). Poden ser
d'especial interés per al professorat d'ensenyament secundari, que pot
convalidar aquests cursos com a crédits de promoci6 docent o
utilitzar-los com a merits en un procés d'oposici6.

www.ub.edu/juliols



